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Offene Weine 1 dl 2 dl 3 dl 5dl 
 
 
 
 

 Weiss 
 
 
  Yvorne « Vigneronne » 5.00 10.00 15.00 25.00 
 
  Epesses « Riem Daepp «  5.00 10.00 15.00 25.00 
 
  Domaine d‘ Hauterive „Buess“ 5.00 10.00 15.00 25.00  
 
 
 

Hausmarke 

 
 
    
  Mur-à-sec Fendant 4.20 8.40 12.60 21.00 
 
  Oeil-de-Perdrix Carolus, Rosé 4.20 8.40 12.60 21.00 

 
  Pinot noir Carolus 4.20 8.40 12.60 21.00 
 
 
 

Hausmarke - Flaschwein Qualität mit Jahrgang  

 
    
  Rioja Crianza « El Coto » 6.00 12.00 18.00 30.00 
 
  Primitivo di Manduria 5.50 11.00 16.50 22.50 
 
 
 

 Rot   

 
 
  Yvorne rot 5.00 10.00 15.00 25.00 
 
  Epesses « Riem Daepp » 5.00 10.00 15.00 25.00 
 
  Maienfelder Pinot Noir 5.00 10.00 15.00 25.00 
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Flaschenweine Schweiz Weiss  7,0 dl 7,5 dl 
 
 
 
 Neuenburg / Bern 
  Chardonnay Château d’Auvernier  42.00 
 
 Waadt 
  St. Saphorin                                        Badoux, Aigle 45.00 
  
  Aigle « Les Murailles »     
                     Badoux, Aigle 45.00 
 
 Wallis 
  Humagne Blanche Ch. Bonvin  48.00 
 
  Heida Ch. Bonvin  48.00 
 
 Tessin 
  Pinot Grigio « Ramolo » Gialdi SA  42.00 
 
 
 

Flaschenweine Schweiz Rosé    
 
 
  Oeil de Perdrix Neuchâtel  « Château d’Auvernier »  45.00 
   
 
 

Flaschenweine Schweiz Rot    
 
 
 Waadt 
  Aigle « Les Murailles »              Badoux, Aigle 45.00 
 
  Yvorne « Bel-Honneur »                        Badoux, Aigle 45.00  
 
 Wallis 
  « Clos du Château Pinot noir Merlot » Ch. Bonvin  42.00 
 
  Humagne rouge Ch. Bonvin  48.00 
 
 Graubünden 
  Malanser Cuvée Barrique Cottinelli  45.00 
 
 Tessin 
  Merlot del Ticino « Giornico » Gialdi SA  42.00 
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Weisse und Rote Flaschenweine “ Rund um die Welt” 3,8dl 7,5dl 
 
 
 

 Italien 
 
  Vino Nobile di Montepulciano  DOC 2008/+  49.00 
 
  Amarone Cent’Anni della Valpolicella  DOC 2010/+  58.00 
 
  Ripasso Cent’Anni della Valpolicella  DOC 2011/+  42.00 
   
  Baccolo Cent’Anni della Veneto  IGT 2013/+  38.00 

  
 Spanien 
 
  Rioja Reserva  «Coto de Imaz » DOC 2005/+                    43.00  
 

 Östereich 
 
  Zweigelt Reserva, Neusiedlersee  «Sattler»  2015/+  39.00 
 

 Frankreich 
   
  Syrah «Saint Genis»  2013/+  42.00 
 

 Chile 
 
  Camenére Legado “ De Martino “ 2011/+  43.00 
 

 Argentinien 
   
  Cabernet Sauvignon Reserva « Kaiken»  2014/+  45.00 
  

 Südafrika 
 
  Cabernet Sauvignon/Merlot Jordan Winery 2008/+  45.00 
 
 
 
 

Champagner / Schaumweine    
 
  Champagne «Jacquart Brut Mosaïque » Brut  45.00 90.00 
  Prosecco  Cüpli per 1 dl 6.00 38.00 
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Apéritif Vol.%   Gin,Cognac,WhiskyVol.% 
 
 
 Cynar 16,5 4 cl 7.00  Trojka 40,0 4 cl 9.00 
 Campari 23,0 4 cl 7.00  Red Trojka 24,0 4 cl 9.00 
 Martini bianco 15,0 4 cl 7.00  Black Trojka 24,0 4 cl 9.00 
 Martini rosso 15,0 4 cl 7.00  Bacardi weiss 37,5 4 cl 9.00 
 Appenzeller 29,0 4 cl 7.00  Bacardi braun 37,5 4 cl 9.00 
 Fernet Branca 40,0 4 cl 7.00  Bacardi Reserva 40,0 4 cl 9.00 
 Pastis 51 45,0 4 cl 7.00  Bacardi 8 Anô 40,0 4 cl 9.00 
 Porto rot 20,0 4 cl 7.00  Malibu 21,0 4 cl 9.00 
 Sherry Tio Pepe 15,0 4 cl 7.00  Bailey’s  17,0 4 cl 9.00 
        
        

Gebrannte WasserVol.%     

        
        
 Pflümli       40,0 2 cl 5.00  Red Label Scotch 40,0 4 cl 9.00 
 Zwetschgen  40,0 2 cl 5.00  Black Label Scotch 40,0 4 cl 9.00 
 Chrüter         40,0 2 cl 5.00   Glenfiddich malt 40,0 4 cl 9.00 
 Kernobst      40,0 2 cl 5.00  Jack Daniel’s B.L. 43,0 4 cl 9.00 
 Apfel           40,0 2 cl 5.00  Canadian Club 40,0 4 cl 9.00 
 Kirsch         40,0 2 cl 5.50  Tullamore Irish 40,0 4 cl 9.00 
 Williamine  43,0 2 cl 5.50  Four Roses Bourbon 40,0 4 cl 9.00 
 Abricotine   43,0 2 cl 6.00  Soutern Confort 40,0 4 cl 9.00 
 Calvados     43,0 2 cl 6.00   
 Grappa  40,0 2 cl 6.00  Gin Gordon’s 37,5 4 cl 9.00 
 La Vieille Prune  41,0 2 cl 6.00   
 Grand Marnier 40,0 2 cl 6.50  Martell V.S. 40,0 2 cl 9.00 
 Amaretto  28,0 2 cl 6.50  Remy Martin 40,0 2 cl 9.00 
 Tiquila weiss  40,0 2 cl 6.50 
 Tiquila braun  40,0 2 cl 6.50  Getränke mit Zusatz  + 2.00 
 
 

Flaschen Bier Vol.%      Vol.% 
 
 
 Bärner Müntschi 4,8 33 cl 4.50  Berner Weizen 5,4 50 cl 6.50 
 Bärni dunkel 5,2 33 cl 4.50   
 Flaschen Lager 4,8 50 cl 5.50  Heineken LN 5,0 33 cl  4.50  
      
  

Offen Bier   1 lt 5 dl 3 dl 2 dl 
 
 
 Junkerbier Spezial 10.00  4.20 3.70 
 Lager hell   10.00 5.30 4.20  
 
 Eichhof Alkoholfrei 10.00 5.30 4.20 3.70 
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Café                                                  
 
 Café crème  4.20  Latte Macchiato   4.50 
 Café Hag  4.20  Latte Macchiato mit Liquer   5.00 
 Cappuccino  4.20   
 Café mit Rahm  4.50  Kaffee fertig   7.00 
 Schale  4.20  Kaffee Lutz „Zwetschgen“   7.00 
 Espresso  4.20  Kaffee „Coretto“   7.00 
 Doppelter Espresso  5.00  Kaffee „Bailys“    8.00 
 Ristretto  4.20  Irisch Kaffee   9.00 
  
     

Tee    Milch   

         
 Schwarztee  4.20  Ovo / Schokolade warm 2 dl 4.20 
 Hagenbuttentee  4.20   
 Pfefferminztee  4.20      
 Lindenblütentee  4.20  Ovo / Schokolade kalt 3 dl 4.50 
 Kamillentee  4.20     5 dl 5.00 
 Eisenkrauttee  4.20   
 Grüntee  4.20  Milch kalt  3 dl 3.00 
  
 

Mineralwasser in Flaschen 
 
 Valser Classic 3,3 dl 4.50  Coca Cola  3,3 dl 4.50 
 Valser Naturelle 3,3 dl 4.50  Coca Cola Light / Ziro  3,3 dl 4.50 
 Valset Naturelle 5,0 dl 5.00   
 Sprite 3,3 dl 4.50  Rivella rot  3,3 dl 4.50 
 Fanta Orange 3,3 dl 4.50  Rivella grün  3,3 dl 4.50 
      Rivella blau  3,3 dl 4.50 
 
 Schweppes Tonic 2,0 dl 4.50  Süssmost  3,3 dl 4.50  
 Schweppes Lemon 2,0 dl 4.50  Surre Most  5,0 dl 5.00 
 Traubensaft rot 2,0 dl 4.50  Nestea Lemon  3,3 dl 4.50 
 
 Sanbitter rot 1,0 dl 3.50  Sirup   3,0 dl 1.00 

 
 
Mineralwasser offen 1 lt 5 dl 3 dl 2 dl 
   
 Valser Classic 8.00 4.50 3.50 3.00 
 Sprite 9.00 5.00 4.20 3.70 
 Fanta Orange 9.00 5.00 4.20 3.70 
 Rivella rot 9.00 5.00 4.20 3.70 
 Coca Cola 9.00 5.00 4.20 3.70 
 Nestea Lemon 9.00 5.00 4.20 3.70 
 Granini Orangensaft 10.00 6.00 4.50 4.00 
 Granini Tomatensaft   4.50 4.00 



inkl. 8,0% MWST 

Suppen     
 
 Tagessuppe   4.00 
 Bouillon nature / mit Ei  4.00 5.00 
 
 

Salate 
 
 Grüner Salat   5.00 7.00 
 Gemischter Salat  6.50 9.50 
 Grosser Salatteller mit einem Ei   18.00 
 
 

Belegte Brote / Sandwiches 
 
 Schinken, Salami, Thon, Spargel, Ei oder Sellerie   4.50 
 
 Parisette mit Schinken oder Salami oder Käse oder gemischt   6.50 
 
 

Klein & Fein    
 
 Pommes frites mit Ketchup und Currymayonnaise  7.50 9.50 
  
 Pouletknusperli  mit gemischtem Salat   14.00 
  
 „Bäre-Burger“ mit Tomaten, Zwiebel, Käse und Speck   14.00 
 mit Pommes frites   18.00 
 
 

Kalte Teller 
 
 Pouletsalat an Currysauce mit Pommes frites garniert   20.00 
 
 

Fitnessteller vom Grill auf gemischtem Salat mit Kräuterbutter   
 
 Pouletbrust  160 gr. 20.00 
 Schweinschnitzel  180 gr. 25.00 
 Entercôte  180 gr. 30.00 
 
 

Spaghetti     
 
 “Napoli”   12.00 15.00  
 “All’arrabbiata “  13.00 16.00 
 “Bolognese”   15.00 18.00 
 “Carbonara”   16.00 19.00 
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DIE KLASSIKER AUS DER DESSERTKARTE 
 

 
 
 
 Coupe Dännmark 
 
  drei Kugeln Vanilleeis mit Rahm und Schokoladen Sauce   
      9.50  
 
 
 Bananensplit 
 
  Vanilleeis mit Banane und Rahm dazu Schokoladen Sauce 
      9.50 
 
 
 Panna Cotta 
 
  Rahmhalbgefrorenes mit warmen Waldbeeren 
      7.50 
 
 
 Schokoladen Soufflee 
 
  warmes Schoggi-Soufflee mit Vanilleeis und Rahm 
      9.50 
 
 
 Sorbet „Colonel“ 
   
  Zitronensorbet mit 2 cl Vodka 
      9.50 
 
 
 Sorbet Teller 
 
  Blutorangen-, Zitronen-, und Zwetschgensorbet 
  garniert mit Früchten    9.50 
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Frühstückskarte von 08:30 bis 11:00 
 
 
 
 Kleines Früstück     
 
   je 1 Frühstücksgetränk, Gipfeli, Mütschli, Butter, Konfi  8.00 
 
 
 Grosses Frühstück 
 
  je 2 Frühstücksgetränke, Gipfeli, Mütschli, Butter, Konfi  16.00 
 
 
 Spezialfrühstück 1 
 
  1 dl Orangensaft, Frühstücksgetränk 
  Spiegelei mit Schinken und Käse 
  je 1 Gipfeli, Mütschli, Butter, Konfi    16.00 
 
 
 Spezialfrühstück 2 
 
  1 dl Prosecco, Frühstücksgetränk 
  Spiegelei mit Schinken und Käse 
  je 1 Gipfeli, Mütschli, Brot, Butter, Konfi    20.00  
 
 
 Früstücksbüffet 09.00 – 10.00 Uhr ab 10 Personen  25.00 
 
  Fruchtsäfte und Frühstücksgetränke 
  kalt und warme Eier, Schinken, Würstchen, Käse, Lachs 
  Müsli, Cerealien, Joghurt, verschiedene Brote und Backwaren 
 
 
 Brunchbüffet 10.00 – 14.00 Uhr ab 15 Personen 39.00 
 
  reichhaltiges Frühstücksbüffet mit Prosecco 
  mit Schweinsbraten, Poulet aus dem Ofen 
  Kartoffelgratin und Mischgemüse 
  Dessertbüffet und Früchtekorb 
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Top Angebot 
 
 
 
 
 
 
 

ein kleiner zusammengestellter Salat 
 

*** 
 

„heisser Stein“ 
 

Lammracks mit Speck 220 gr. 
 

mit Pommes frites 
 

und Gemüsegarnitur 
 

„verschiedene Saucen“ 
 

*** 
 
 
 

pro Pers. Fr. 38.00 
 

*** 
 

Weinbegleitung 
 

Humagne blanc, Bonvin, pro 1 dl Fr. 6.00 
Humagne rouge, Bonvin, pro 1 dl Fr. 7.00 


